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Toasts

Tourtes foie gras

Feuilletés salés

Quiches

Pains surprises

Pi�as

Nos salés
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Bûche Méti�ée, notre spécialité
Mousse aux trois chocolats, grand crus

Valrhona

BûcheTentation
aux fruits rouges

Sablé, crème d’amandes, framboises,
mousse vanille

Bûche Rubis
Biscuit, compotée de fraises, chantilly

viennoise et son coulis

Bûche Onctueuse
Biscuit chocolat, mousse chocolat,

crémeux passion, croustillant chocolat

Bûche Merveilleuse
Dacquoise, mousse pralinée, ganache
 Dulcey, crémeux caramel, croustillant

Bûche Exotique
Crème vanille, ananas, mousse coco,

 dacquoise

Nos bûches gourmandes

Bûche Norvégienne
Biscuit Grand Marnier, crème glacée

vanille, blancs meringués

Bûche Fraise Melba
Pain de Gênes, sorbet fraise, mousse

glacée vanille

Bûche Victoria
Biscuit capucine, sorbet ananas

citron vert, parfait coco

Bûche Forêt Noire
Glace chocolat, sorbet fruits rouges,

biscuit chocolat

Bûche Eternelle
Dacquoise, crème glacée vanille,

 glace caramel beurre salé

Café Liégeois
Crème glacée café arabica,

vanille Madagascar, pain de Gênes

Nos bûches glacées

Bûches crème pâti�ière
Café, chocolat, praliné

Bûches crème au beurre
Café, chocolat, Grand Marnier, praliné, vanille
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